Aktudlni nabidku tapas a piedkrmii najdete v samostatném listku
neho na tabuli.
La oferta actual de tapas y entrantes en el menu de tapas o en el rotulo.

121. Caldo de pollo con verduras y fideos caseros 42,-
Kureci vyvar s masem, zeleninou a domdcimi nudlemi

122. Zarzuela - olla con sopa de pescado y marisco 69,-
Kotlik z ryb a morskych plodii

123. Sopa de judias picante salteada con tocino frito 48,-
Pikantni fazolova polévka s oprazenou slaninou

PLATOS PRINCIPALES
HLAVNI CHODY

Plato tradicional espaiiol servido en una sartén
Tradicni Spanélsky pokrm servirovany v panvi

PAELLA VALENCIANA
Plato de arroz con azafran, marisco, carne de pollo, salmdn, chorizo,
gambas grandes y verdura fresca

PAELLA VALENCIANA
Pokrm ze Safranové ryZe s morskymi plody, kurecim masem, lososem,
chorizo klobdskou, tygrimi krevetami a Cerstvou zeleninou

210. Paella Valenciana (600g de carne, pescado y marisco) para 2 personas 480,-
Paella Valenciana (600g masa, ryb a morskych plodti) pro 2 0soby

211. Paella Valenciana (1200g de carne, pescado y marisco)
para 3-4 personas 740,-
Paella Valenciana (1200g masa, ryb a morskych plodti) pro 3-4 osoby

PAELLA CAMPESINA

plato de arroz con azafran, solomillo de cerdo, carne de pollo, verdura fresca,
chorizo y tocino

PAELLA CAMPESINA

Pokrm ze Safranové ryZe s veprovou panenkou, Kurecim masem,

cerstvou zeleninou, klobédskou a slaninou

212. Paella Campesina ((300g de carne, chorizo y tocino) para 2 personas  340,-
Paella Campesina (300g masa, klobdsy a slaniny) pro 2 0soby

213. Paella Campesina (600g de carne, chorizo y tocino) para 3-4 personasy 540,-
Paella Campesina (6009 masa, klobasy a slaniny) pro 3-4 0soby

En nuestro restaurante siempre preparamos la paella de productos frescos,
por lo tanto la preparacion exige mas tiempo.

U nds vZdy pouze Cerstvé pripravend a proto je jejfi priprava delSi!
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Tortilla espaola con patatas, cebolla y aceite de oliva 108,-
Tortilla (vajecna omeleta) s bramborami, cibuli a olivovym olejem

Tortilla de pollo con chorizo, patatas, verduras y hierbas finas 138,-
Tortilla (vajeCnda omeleta) s bramborami, kurecim masem,
Spanélskou klobaskou chorizo, zeleninou a bylinkami

Burrito relleno de carne de pollo, verdura y chorizo picante y servido

con ensalada de verduras 148,-
Burito (pSenicna tortila) pinéna kurecim masem, zeleninou,

pikantni klobaskou & maly zeleninovy Saldt

Burrito “Chilli con Carne” con judias, tocino, verdura servido con ensalada
de verduras 168,-
Burito (pSenicnd tortila) plnéné hovézi svickovou, fazolkami,

Slaninou, zeleninou, chilli & maly zeleninovy salat

Pasta con carne de pollo, espinacas, nata y ajo 149,-
Cerstve téstoviny s kurecim masem, Spendtem, smetanou a ¢esnekem

Pasta con gambas, tomates frescos, aceite de oliva y ajo 163,-
Cerstvé testoviny s krevetami, Cerstvymi rajcaty, olivovym olejem,

limetkami a ¢esnekem

Filete de salmon a la plancha con judias verdes y jamon serrano 200g 225,-
Grilovany filet z lososa na zelenych fazolkach a Sunce Serrano

Filete de salmadn a la plancha con albahaca y tomates secos 200g 228.-
Grilovany filet z lososa na bazalce a na slunci susenych rajcatech

Filete de salmadn a la plancha con salsa de gambas 200g 218,-
Grilovany filet z lososa s krevetovou omackou

Filete de trucha a la plancha con hierbas, tomates y pesto de albahaca 200g 188,-
Filet pstruha grilovany s bylinkami, rajcaty a bazalkovym pestem

Dorada al horno con sal gorda salteada con vino blanco,
tomillo y ajo 300-400g 273,-
PraZzma pecend s hrubou morskou soli na bilém viné s tymidnem a ¢esnekem

Calamares a la parrilla con Ali-oli con tomates 200g 1717,-
Kalamadry na grilu s jemnou ¢esnekovou omackou Alioli s rajcaty

Mejillones guisados con tomates troceados, vino blanco y hierbas

con baguette con salsa de albahaca 300g 189,-
Musle slavky duSené na sekanych rajcatech s bilym vinem a bylinkami,

bageta s bazalkovou salsou

Gambas grandes a la plancha servidas con variedad de lechugas y fruta 200g 236,-
Grilované tygri krevety na liizku z listovych saldt( a ovoce
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Lomo de conejo marinado en hierbas y servido co
de naranja y lechuga 200g
Peceny filet z krali¢iho hrbetu naloZeny
na listovém salaté s pomeranci

413. Pechuga de pollo con salsa de cava,
almendras y rodajas de naranja 200g 145,-
Kureci prsicka prokldadana pldatky pomerance a mandlemi,
poddvand v ,,Cava omdcce” ze Sumivého vina

414. Pechuga de pollo a la plancha con tomates secados al sol
y jamadn serrano 200g 155,-
Kurecr prsicka plnéna suSenymi rajcaty a Sunkou Serrano

415. Pechuga de pollo empanada en almendras y ensalada
de verduras 150g 148.-
Kureci prsicka smaZena v mandlovem tésticku a maly zeleninovy saldtek

435. Solomillo de cerdo medio hecho servido con salsa barbacoa 200g 167,-
Veprovd panenka pecend do riZova, filovand a poddvand s barbecue omackou

436. Solomillo de cerdo con brandy y champifiones
a la parrilla con ajo 200g 1717,-
Veprova panenka s brandy a grilovanymi Zampiony na ¢esneku

437. Solomillo de cerdo relleno de ciruelas, bacon y
almendras con salsa cremosa de jerez 200g 185,-
Veprova panenka pinéna Svestkami, slaninou a mandlemi s sherry omackou

yherte si stupe prope eni Vaseho steaku:/ Elija el grado de coccion de su histec:

. 1. Raw / very rare / muy poco hecho (syrovy aZ témér nepeceny)

— jenom velmi kratce opeceny, uvnitr stle zcela krvavy
. 2. Rare (jemné propeceny) / poco hecho

—z vnéjSku je jiz tmavé-hnédy a vnitfek se také zacind zabarvovat, avak uvniti je krvavy.
. 3. Medium / término medio

— Stred je stdle rlizovy a7 lehce krvavy, zbytek masa je propecen do Sedo-hnédeé barvy.
. 4. Medium well / muy hecho

— U je téméF celé hnidé, pouze s ndznaky rizové. Stavnatost se jiz vytrac.
. 5. Well done / muy bien hecho

—Maso je jiz zcela propeceno skrz naskrz a tuzsi

450. Filete de solomillo de ternera con verdura a la parrilla 300g
451. Filete de solomillo de ternera con verdura a la parrilla 200

Steak z hovézi svickove s grilovanou zeleninou
452. Filete de solomillo de ternera co

453.
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Ensalada mixta con jamon serrano 50g 135,-
Michany zeleninovy salat se suSenou Sunkou Serrano
Ensalada de pollo (lechuga, pechugas de pollo a la plancha, tomates,
pimientos y vinagreta) 100g 119,-
Saldt z grilovanych kurecich prsou, listového salatu,
rajcat, paprik a vinného dresinku
Ensalada mixta con queso feta 70g 135,-
Michany zeleninovy salat se syrem feta
Ensalada mixta con gambas a la parrilla 100g 135,-
Michany zeleninovy salat s grilovanymi vyloupanymi krevetami
Tomates & Mozzarella, albahaca y pesto 125g 95,-
Mozzarella s Cerstvymi rajcaty, bazalkou a pestem
Cesta con pan y panecillos 25;-
KoSik s pecivem
Ensalada mixta pequena de verdura fresca 60,-
Maly michany salat z Cerstvé zeleniny
Arroz con azafran 120g 30,-
Safrdnovd ryze
Patatas fritas 120g 30,-
Bramborové hranolky
Patatas cocidas y servidas con mantequilla 120g 30,
Varene brambory s maslem =
Patatas americanas con ajo y tomillo 120g 38,
Americké brambory s Cesnekem a tymidanem e

" F — P _a("
Patatas al horno en papel de plata.con tocino, nata y.ajo 120g- 5

Brambory pecené v alobalu se slaninou,--éesnekem a zakysanou smetanou

Judias verdes salteadas con tocine y ajo i
Restované fazolové lusky se slanlnou a cesnekem

Verdura a la parrilla
Grilovana zelenina

Bocadillo tostado con mantequilla de ajo.
Pecend bageta s cesnekovym mdslem

Bocadillo tostado con tomates, ajo y ace ite
Pecend bageta potiend Cerstvym rajéetem, cesnekem a o
-

s
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Salsa tartara
Tatarskd omdcka

Ali-oli con tomates
Jemna Cesnekova omacka s rajcaty

-y
Salsa picante de tomates, pimientos s Y
P/kantnl Cervend omdcka z rajcat, paprik,-c
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Salsa de crema con pimienta
Peprova smetanovad omacka

Salsa de queso

Syrovd omacka

Salsa de champifiones
Zampionovd omacka

Churros caseros al =
U nas pripravené churros — smazeny dezert s horkou ¢okolddou

Torrijas con aziicar, canela y chocolate -_
Smazeny dezert z bileho peciva se skorici, cukrem a ¢okolddou

Queso fresco con frutas del bosque y galletas de mantequilla caseras
Slehany dezert z Cerstvého syra s lesnim ovocem
domdcimi maslovymi susenkami

.Tarta de guindas y chocolate con nata

Visriovo-cokoladovy dort se Slehackou

Pl4tano asado con chocolate, helado, nata montada y conac
Peéeny bana’n S éoko/édou, vanilkovou zmrzlinou, Slehackou a koriakem

Tartufo de (Hi[H1]

Kokosove tartufo (zmrz’lmovy dezert)

35,-

35,-

35,-

18,-

99,-

85,-

99,-

19,

48,-

48,-

83,-

68,-
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